
 

 

Coupe de champagne avec ses mises en bouche 
 

ENTREE 

Foie gras préparé par notre chef et saumon fumé « maison », 

pain d’épices et compotée d’oignons 
 

POISSON 

Filet de bar, crème de vanille bourbon 

et ses légumes d’hiver glacés 
 

PLAT 

Chapon rôti sauce au vin du Jura,  

aumônière forestière et mousseline de vitelottes  
 

FROMAGE 

Tomme fermière aux fleurs 

confiture de cerise noire et mesclun  
 

DESSERT 

Entremet de notre artisan pâtissier 
 

 

Sélection de vins par notre caviste 
 

Soupe à l’oignon 

 
 

Animation du repas 

Soirée dansante 

 
 

Menu du réveillon 2023-2024 
126 € par personne  
 

 


